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Här på Restaurang Donners älskar vi 
sommaren och är väldigt glada över att 
få dela denna sommardag med just er.

Med inspiration från medelhavet har
vi satt ihop en härlig meny att avnjuta 

här - på vår egen medelhavsö.

Varmt välkomna!

CoCa-Cola 30:-
CoCa-Cola Zero 30:-
Fanta 30:-

Sprite 30:- 
JuiCe 30:-
San pellegrino 30:-

Fatöl
MellerudS utMärkta pilSner 79:-
Pilsner 4,8%, 40 cl

Sleepy Bulldog 89:-
Pale Ale 4,8%, 40 cl

Öl på flaska
WiSBy lager 79:-
Lager 4,7% 33cl 

WiSBy pilS  79:-
Pilsner 5,0% 33cl

WiSBy kloSter 79:-
Ofiltrerad färsköl 5,0% 33cl

WiSBy WeiSSe 89:-
Veteöl  5,2% 50cl

kruSoviCe iMperial  79:-
Lager 5,0% 33cl

Sitting Bulldog  89:-
IPA 6,4% 33cl

Heineken 69:-
Lager 5,0% 33cl

daura daMM 79:-
Glutenfri lager 5,4% 33cl

Cider
BriSka deMi-SeC perSika 69:-
4,5% 33cl

BriSka päron 69:-
4,5% 33cl

BriSka Fläder 69:-
4,5% 33cl

Alkoholfri öl
MellerudS alkoHolFria pilSner  59:-
Plsner 0,5% 33cl

eaSy rider   59:-
IPA 0,4% 33cl

Alkoholfritt
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Rosévin
leS CHardounetteS roSé 89:-/435:-
Syrah, Cinsault, Grenache - Languedoc-Roussillon, Frankrike

aiX roSé 629:-
Cinsault, Grenache, Syrah - Provence, Frankrike

Vitt vin
Bellaretta WHite 89:-/435:-
Chardonnay - Abruzzo, Italien

langloiS-CHâteau SanCerre BlanC 145:-/675:-
Sauvignion Blanc - Loire, Frankrike

CHanSon CHaBliS 165:-/795:-
Chardonnay - Borgogne, Frankrike

kueHn rieSling 125:-/615:-
Riesling - Alsace, Frankrike

Steininger 119:-/595:-
Grüner Veltliner - Kamptal, Österrike

JoSepH Mellot pouilly-FuMé le tronCSeC 895:-
Sauvignion Blanc - Loire, Frankrike

avalon 119:-/595:-
Chardonnay - California, USA

Rött vin:
Conte riCCi 89:-/435:-
Barbera - Piemonte, Italien

vigneti del Sole aMarone doCg 1095:-
Corvina, Rondinella, Corvinone, Nagrara - Valpolicella, Italien

viña BuJanda gran reServa 155:-/775:-
Tempranillo - Rioja, Spanien

le verSant 119:-/595:-
Pinot Noir - Languedoc-Roussilon, Frankrike

la BaStide BlanCHe 162:-/810:-
Mourvedre, Grenache, Cinsault - Bandol, Frankrike

CHâteau peCH-latt le CHarleMagne 145:-/675:-
Grenache, Carignan - Corbières, Frankrike

le Hurlevent CHâteauneuF-du-pape 1279:-
Grenache, Syrah, Cinsault  - Rhonedalen, Frankrike

antonelli MonteFalCo roSSo 145:-/675:-
Montepulciano, Sagrantino, Sangiovese - Montefalco, Italien

Bubbel
eXpreSSión gran reServa Cava 85:-/435:-
Macabeo - Valencia, Spanien

vigneti del Sole proSeCCo 85:-/435:-
Glera - Veneto, Italien

CHaMpagne Bollinger 995:-
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier - Champagne, Frankrike

Alkoholfritt Bubbel
Sparkling tea 75:-/375:-
Från Gotländska Pettersson & Munthe 
 

Spritz 125:-

aperol SpritZ
Aperol, prosecco och apelsin.

aMalFi SpritZ
Limoncello, prosecco och rosmarin.

Cocktails 155:- 
  

FrenCH 75
Gin, citrus, socker och prosecco.

aviation
Gin, viollikör, maraschino, socker och citrus.

BaSil giMlet
Gin, färsk basilika, socker och citrus.

Alkoholfri Spritz 85:-
SpritZiSH
SpritzISH och apelsin.
Det närmaste du kan komma en Aperol Spritz utan alkohol.

Mocktails 125:- 
 
Vi gör våra alkoholfria drinkar med alkoholfritt destilat
från ISH Spirits: GinISH, RumISH, TequilaISH.

FreSH 75
GinISH, citrus, socker och Sparkling Tea
från gotländska Pettersson & Munthe.

aviation
GinISH, viol, maraschino-lag och citrus.

BaSil giMlet
GinISH, färsk basilika, socker och citrus.
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Snacks
oliver 60:-
MarConaMandlar 45:-
Ö-CHipS 45:-
SpanSk SalaMi 85:-
Salchichón

HouSe FrieS 75:-
Serveras med basilikaemulsion och parmesan.

Förrätter
CHarkBriCka halv 145:-    hel 245:-
Utvalda charkuterier och ostar,
serveras med marmelad, frukt och krisp.

gaMBaS al aJillo 155:- 
Rödräkor frästa i vitt vin med vitlök och persilja. Serveras med bröd.

CarpaCCio 160:- 
Rucola, basilikaemulsion, parmesan, citron och pinjenötter.

Burrata (veg) 145:-
Serveras med marinerade tomater.

aranCini (veg) 115:- 
Serveras med vår heta arrabbiatasås, toppat med parmesanost.

Varmrätter
oSSo BuCCo 285:- 
På lammlägg, serveras med risotto bianco och gremolata.

paSta SalSiCCia 225:-
Rigatoni, salsiccia och burrata.

SpagHetti vongole  225:- 
Spaghetti, vongole och vitt vin.

Steak FriteS 295:- 
Ryggbiff med våra House Fries, serveras med dragon
och charlotten kräm, rödvinssky och semitorkade tomater.

SkaldJurSBiSque 245:- 
Musslor, kräftor, räkor, fänkål som toppas med vår härligt
krämiga bisque på skaldjur och grädde. Serveras med bröd.

vete otto (veg) 195:- 
Krämig matvete serveras med parmesan, grönkål, hasselnötter och sparris.

Barnrätt er
(upp till 12 år)

pannkakor 88:-
Serveras med sylt, grädde och bär.

paSta BologneSe 88:-
Pasta med vår härliga bolognesesås.

Dessert
CreMa Catalana 125:-
En Katalansk klassiker med kanel, citrus och en härligt krispig yta.

Cannoli 95:-
Med ricottaost och färska bär.

SorBetto al liMone 85:-
Lokalproducerad citronsorbet.

BaCio gelato 85:-
Lokalproducerad choklad- och hasselnötsglass.

Vid allergier fråga personalen.

Kaffe
eSpreSSo 29:-
duBBel eSpreSSo 35:-
CappuCCino 39:-
kaFFe/te 29:-

Avec
Boulard Calvados Grand Solage 35:-/cl

Plantation Original Dark Rum 35:-/cl

Zacapa Centario 23 45:-/cl

Luxardo Limoncello 29:-/cl

Courvoisier VS 35:-/cl

Courvoisier VSOP 45:-/cl

Tenjaku Whiskey 35:-/cl

Laphroaig Single Malt 10 yo 39:-/cl

The glenlivet 12 yo 39:-/cl

Makers Mark 35:-/cl

Bailey’s 25:-/cl

Grappa di Bassano 35:-/cl

Luxardo Maraschino 35:-/cl
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